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FICHE TECHNIQUE  CUISINE PROFESSIONNELLE  

RINCE 751 
Liquide de rinçage toutes eaux 

Propriétés  
 
✓ Evite les dépôts de calcaire 
✓ Tensio-actifs adaptés pour limiter la 

génération de mousse au moment du 
rinçage 

✓ Renforce la qualité du lavage et assure 
une brillance éclatante 

✓ Sans MIT/BIT 

Applications  
 
✓ Usage professionnel : tous types de machines possédant un 

doseur spécifique : convoyeur, machine industrielle, semi 
industrielle, lave verres 

✓ Recommandé pour la vaisselle, inox, plats aluminium, 
coutellerie, verre 

✓ Préconisé en eaux douces et dures (0-30° TH) 

Recommandations et sécurité d’emploi 
 

✓ Consulter la fiche de données de sécurité du produit avant toute utilisation 
✓ Tenir hors de portée des enfants 

 

Mode d’emploi et dosage  
 
Injecter directement le produit dans l'eau de 
rinçage à l'aide des doseurs automatiques 
 

Dose d'emploi : 0,2 à 0,8 g/Ld'eau 
Température optimale : 75 à 90° C 
 

Données physico-chimiques  
 
✓  Liquide rose 
✓  pH : 7 
Biodégradable à + de 90% 
Conforme à l’Arrêté du 08.09.1999 relatif au 
nettoyage du matériel pouvant se  
trouver au contact de denrées  
alimentaires 
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2 Conditionnement* 

 
Jerrican 5 L (4 x 5 L) - Jerrican 20 L 
 
* Plus de conditionnements sur demande  

 
Les renseignements contenus dans cette notice ont pour but d’aider les utilisateurs. Ils résultent d’essais effectués en toute objectivité dans nos laboratoires. Il appartient aux utilisateurs de nos 

produits de s’assurer que ceux-ci conviennent à l’emploi qu’ils veulent en faire. En agissant ainsi, nous éviterons des erreurs dont nous ne pourrions en aucun cas assumer la responsabilité.  
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